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Variomill
Su fundamento para la calidad y la eficacia

Las bases para la maxima calidad de
la cerveza y eficiencia de proceso es-
tan puestas en la sala de coccién en la
molienda. Se exige la trituracién com-
pleta del endospermo protegiendo

al mismo tiempo las cascaras remo-
jadas. Para ello, el molino debe estar
ajustado exactamente al producto a
moler. Lo ideal es cuando el molino
puede ajustarse a diferentes calida-
des de malta. La familia Variomill

de STEINECKER ofrece precisamente
esta flexibilidad en la cual no sélo son
ajustables variablemente mediante la
receta la temperatura y cantidad del
agua de remojo, el tiempo de remojo
y la apertura entre los rodillos tritura-
dores. El Variomill combina las venta-
jas de la molienda hiimeda y seca.

La tecnologia Variomill garantiza
siempre unas caracteristicas de mo-
lienda excelentes para la maltay los
adjuntos, lo que significa un maximo
rendimiento del extracto y unos resul-
tados de clarificacion perfectos. Para
cualquier tamafio de planta: ya que la
familia Variomill con sus modelos de
dos rodillos V5, V10, V16, V20 y de cua-
tro rodillos V25, cubre toda la gama
desde la pequeiia empresa pasando
por la mediana empresa hasta la cer-
veceria grande.
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Caracteristicas de construccién

B 5 modelos con una capacidad
de molienda de 5t/h hasta
25t/h

B Disefio relativo al tipo con
264 rodillos

B Todas las aperturas entre los
rodillos trituradores pueden
ser ajustadas individualmente
de 0,20 hasta 1,2 mm de forma
electrénica mediante un servo-
accionador

B Tiempoy temperaturas de re-
mojo ajustables variablemente
con una distribucién muy fina
del agua de remojo

B Caudal masico constante de
malta en la apertura entre los
rodillos mediante la regulacion
del rendimiento de molienda

B Alimentaciéon homogénea me-
diante una chapa deflectora

B Sistema de molino compacto
con tolva de remojo y bomba
de macerado integrada

El V5 es uno de
los modelos de
dos rodillos de la
familia Variomill.
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Variomill
Técnica innovadora desde el remojo hasta el macerado

El camino del
remojo a la
trituracion

mm_.u..h

Tiempo de remojo variable

El tiempo de remojo variable en la
tolva se controla mediante una medi-
cién de nivel continua que regula las
revoluciones del rodillo alimentador
superior. Este control del tiempo per-
mite ajustar exactamente el grado
de remojo al producto a moler. Las
cascaras mantienen la alta elastici-
dad deseaday a pesar de ello, el en-
dospermo se queda seco: las mejores
condiciones para una muy buena
trituracién y una éptima calidad de la
molienda.

Caudal masico constante en la aper-
tura entre los rodillos trituradores

La regulacién de la capacidad de mo-
lienday la chapa deflectora garanti-
zan un caudal masico homogéneo de
la malta a la apertura de los rodillos.
Incluso las variaciones en la alimen-
tacion debidas a la calidad de malta
se compensan fiablemente. De esta
forma es posible obtener una muy
buena trituracién del endospermoy
a pesar de ello, proteger las cascaras.
De ello resultan unos rendimientos
de extracto muy elevados, 6ptimos
resultados de clarificacién y muy cor-
tos tiempos de filtracion.

Apertura entre los rodillos triturado-
res ajustable de 0,20 hasta 1,2 mm

Cada apertura entre los rodillos tritu-
radores puede ser ajustada electréni-
camente de 0,20 hasta 1,2 mm
mediante servoaccionadores los cua-
les son controlados desde el nivel de
automatizacion. La apertura ideal ya
sea para malta de trigo, cebada, cen-
teno, Triticale, el especial trigo histéri-
co “Dinkel” o también ciertas cebadas
crudas, se memoriza individualmente
en la administracion de recetas del
sistema de control en la sala de coc-
cion. Esto significa que en la opera-
cién regular de coccién, la apertura
entre los rodillos trituradores puede
ser ajustada separadamente para
cada receta.

La alimentacion homogénea de la
malta a los rodillos contribuye a una
trituracion perfecta del endospermo.
(foto superior)

Rodlillo triturador con chapa deflec-
tora. La chapa deflectora asegura un
caudal mdsico homogéneo de malta
en la apertura entre los rodillos.
(foto inferior)



Variomill
Datos e informacion técnica

Principio de funcionamiento

La Variomill esta construida de forma
compacta. La bomba de macerado
estd integrada. En combinacién con
el inducer helicoidal anteconectado
se logra una altura de construccién
muy baja. Al mismo tiempo la bomba
centrifuga optimizada reotécnica-
mente garantiza junto con el inducer
el trasvase suave de bajo rendimiento
incluso para los macerados de alta
gravedad (relacion de mezcla durante
la trituracion de hasta 1:2,2). Para el
transporte del macerado ya no se
necesita la monobomba que precisa
de mucho mantenimiento. Ya en esta
fase del proceso el macerado contie-
ne poco oxigeno y estd mezclado ho-
mogéneamente en comparacion con
la trituracion seca.

La estructura robusta con la técnica
mas moderna de accionamientoy

de control en combinacién con la
alimentacion de malta a través de

la chapa deflectora minimiza el des-
gaste. Asi, los intervalos de mante-
nimiento se alargan claramente. Las
amplias puertas giratorias permiten
el facil acceso a todas las zonas del ni-
vel de accionamiento y de bombas.

Para el rapido cambio de los rodillos
se ofrece como accesorio una gria de
montaje especial. Se monta al molino
con pocas manipulaciones. Incluso
cuando se tiene a disposicién poco
espacio, los rodillos pueden ser des-
montados de forma facil y sobre todo
segura.
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Variomill
Datos e informacion técnica

Principio de funcionamiento

El Variomill STEINECKER V25 de cua-
tro rodillos es la solucién ideal para
cargas de malta de hasta 12.500 kg,
siendo su capacidad de trituracion de
hasta 25t/h.

En el V25 las dos aperturas entre los
rodillos trituradores pueden ajustarse
de forma electrénica independiente-
mente la una de la otra. El primer par
de rodillos con una distancia de aper-
tura algo mayor tritura el caudal de
malta compacto de forma protectora
para las cascaras y el segundo par,
situado debajo, lo termina de triturar
con una apertura de trituracién mas
pequena. Esto da como resultado
maximo rendimiento de extractoy
buena calidad de las cascaras inde-
pendientemente del producto a mo-
ler, con un rendimiento de trituracion
de 25t/h. En pocas palabras: EI V25
es el molino ideal para las grandes
cervecerias que aparte de la malta
también trituran cebada cruda.

El hecho de que existan dos pares

de rodillos también reduce nota-
blemente el desgaste de los rodillos
inferiores. El Variomill V25 con cuatro
rodillos no sélo ofrece flexibilidad y
capacidad sino que también reduce
claramente los costos de manteni-
miento aumentando los intervalos de
sustitucion de los rodillos.
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Datos técnicos del Variomill

Datos de capacidad (con maxima capacidad de molino)

Tipo de Variomill V5 V10 Viée V20 V25 Powermill
Capacidad de trituraciéon de malta* t/h 5 10 16 20 25 40
Numero de rodillos trituradores unid. 2 2 2 2 4 2
Longitud del rodillo mm 600 1.000 1.200 1.200 1.200 2.000
Potencias instaladas del motor kw 21 26 55 74 74 115

Peso total kg 2.100 3.600 5.650 5.650 9.550 10.190
Altura total (molino + remojo) mm 3.160 3.275 3.660 3.660 4.345 4.640

Los siguientes valores son orientativos y pueden cambiar segtin la planta. Hay que asegurar una presién del agua de 3 bar.

Agua de remojo hasta 65 °C hl/n  20-40 40-80 65-130 80-160 100 —200 160 —300
0,4 - 0,8 h1/100 kg de malta

Agua de maceracion hasta 62 °C hi/h  65-125 135-255 220 —410 270 -500 340 — 550 540 -1.000
y 2,2 hl/100 kg de malta

*Segun la calidad de la malta, tolerancia de aprox. +5 %
Gama de rendimientos

Resultados oficiales de recepcion de un Variomill V25

Configuracion

Capacidad t/h 25

m Distancia entre el par de rodillos superiores mm 1,20

m Distancia entre el par de rodillos inferiores mm 055

Parametros de calidad dependientes del molino

m Extracto soluble % 07"

m Valor fotométrico de yodo del mosto 0,3*

m Tiempo total de ocupacién de la cuba-filtro h 2 .

m Tiempo de clarificacién con turbidez < 20 EBC % 75 “Método de

analisis EBC



Powermill
Excelente en el area de los maximos rendimientos

Grandes cargas de materias primas y
rapidos ciclos de coccién no suponen
ninguln problema para el Powermill
de STEINECKER. Con una capacidad
de trituracion de 40 t/h, el molino de
rendimiento regulado combina las
ventajas de la trituracién himeday
seca en un solo sistema. Garantiza
una molienda suave, un minimo des-
gaste de los rodillos trituradores, los
mejores resultados y velocidades de
clarificacién incluso cuando se trata
de grandes cargas de falso fondo y
macerados pobres en oxigeno. De
esta forma el Powermill ofrece las
mejores condiciones para una 6ptima
calidad de la cerveza.

Sin embargo, el Powermill no so-
lamente convence por sus caracte-
risticas tecnolégicas: Debido a su
construcciéon compacta puede ser
montado de forma mas flexible que
las plantas de trituracién de molienda
seca y también ocupa menos espacio.
El sistema es totalmente limpiable
por CIP.

Otro punto a favor de la familia
Variomill es que no se requiere de
medidas de proteccién contra explo-
siones en el molino mismo. Todos los
dispositivos de proteccién individual
ya se encuentran integrados.

Y: El Powermill necesita una menor
potencia de conexién que dos moli-
nos de 20 toneladas.
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Powermill
Datos e informacion técnica

Caracteristicas de construccién

La gran variedad de innovaciones
técnicas convierten al Powermill en la
tecnologia perfecta para sistemas de
trituracion:

B El disefo de la nueva tolva de re-
mojo fue ajustado con precision
al comportamiento de flujo de
la malta, con lo que se crean las
bases para los tiempos de remojo
libremente definibles.

B La geometria de los rodillos es
Unica en el mundo, tienen un dia-
metro grande y son muy largos.
Esta gran superficie de los rodillos
ofrece al usuario ventajas decisi-
vas como la mejor alimentacién
del producto a moler, la molienda
final altamente eficaz, la 6ptima
proteccién de las cascaras y los
mayores tiempos Utiles del rodillo
que contribuyen a una mayor se-
guridad de funcionamiento.

B Las dos bombas de macerado es-
tan completamente integradas. En
combinacién con el inducer heli-
coidal anteconectado se logra una
altura constructiva muy reducida.
Las bombas de rueda centrifuga
mejoradas reotécnicamente tras-
vasan con la tecnologia del inducer

Pequenio diametro
del rodillo triturador

Gran diametro del
rodillo triturador

STEINECKER Variomill & Powermill

Rodillos largos

Corto tiempo de contacto
con el rodillo triturador

incluso los macerados altamente
concentrados de forma suave y
ahorradora de energia.

Largo tiempo de contacto
con el rodillo triturador

Ventajas de los grandes didgmetros de

rodillos trituradores:

B Mejor alimentacion

B Largo tiempo de contacto

B Protector para los rodillos

B Poco desgaste

B Mayor vida util

B Mayor sequridad de
funcionamiento

Ventajas de los rodillos trituradores

largos:

W Mayor rendimiento

B Mayor vida util

B Mayor sequridad de

funcionamiento



Variomill und Powermill
Ventajas

Elevado rendimiento
Mediante las aperturas variables
entre los rodillos (solo en el
Variomill), los tiempos y las tempe-
raturas de remojo se logran exce-
lentes rendimientos, independien-
temente del producto a moler. Las
cascaras son 6ptimamente acondi-
cionadas y altamente elasticas. De
esta forma se logran las mejores
condiciones para los resultados y
las velocidades de clarificacion. En
comparacion con la molienda seca,
la cuba-filtro se puede cargar con
hasta un tercio mds de material.

Capacidad

Para capacidades de 25 t/h se
logran largos tiempos utiles mon-
tando un par adicional de rodillos.

Construccion eficaz

Todos los molinos se limpian por
completo con el sistema CIP sin
utilizar acidos. Destacan por su
construcciéon compacta que nece-
sita poco espacio. Ademas, no se
requiere de medidas de prevencion
contra explosiones.

W Trituracién suave
Ya durante la premaceracién se
logran macerados homogéneos
y pobres en oxigenoy las casca-
ras estan siempre dptimamente
acondicionadas. Esto significa la
obtencién de mejores resultados y
velocidades de clarificacion.
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Contacto

[] visita de un asesor personal

[] Otro material para informarse

[ ] Sefor [ ] sefiora

Nombre

Apellidos

Empresa

Calle, nimero

C.P. Localidad

Pais

Teléfono

E-Mail

Interlocutor en KRONES (si se conoce)

» Enviar por E-Mail

LCS Lifecycle Service

LCS

Cada empresa y cada ubicacién

son Unicas. Mediante una acertada
seleccion entre los productos que
forman la oferta de LCS Services y
de LCS Parts + Software Ustedes re-
ciben exactamente las prestaciones
que necesitan. Y ademas se sirven
de nuestros extensos conocimientos
adquiridos durante la operacién de
lineas de produccién de bebidas y
alimentos, pero también de los secto-
res industriales cosmético, quimico y
farmacéutico.

» mas...

Total Cost of Ownership
T C O (costo total de la propie-
dad)

El cliente se encuentra en el punto
de mira de la estrategia de productos
de KRONES. Por esta razén muchas
ideas nuevas nacen del estrecho con-
tacto in situ con el cliente que tienen
nuestros colaboradores del servicio
posventa y los de ventas. Los departa-
mentos de investigacién y desarrollo
de KRONES desarrollan entonces los
productos adecuados, siempre bajo
la premisa de reducir los costos de
operacion y de materias primas (Total
Cost of Ownership) del cliente.

» mas...

KRONES AG Teléfono +49 9401 70-0
Bohmerwaldstrale 5 Telefax +49 9401 70-2488
93073 Neutraubling E-Mail info@krones.com
Alemania Internet www.krones.com

enviro

e'nvir§

KRONES significa maquinaria inno-
vadora y lineas de gran prestacion.
enviro nos permite demostrar que se
pueden lograr bajos costos mediante
reduccién del consumo de energia

y una utilizacién moderada de los
recursos naturales. Con un disefio

de maquinas inteligentes y maximo
nivel tecnolégico, logramos al mismo
tiempo una larga vida util y garanti-
zamos la eficiencia econémica consi-
guiendo una 6ptima ergonomia y la
seguridad del personal de mandoy la
de mantenimiento.

» mas...

W KRONES



	Schaltfläche6: 
	Schaltfläche1: 
	Optionsfeld4: Off
	Kontrollkästchen2: Off
	Kontrollkästchen3: Off
	Vorname: 
	Name: 
	Unternehmen: 
	Straße, Hausnummer: 
	PLZ: 
	Ort: 
	Land: 
	Telefon: 
	E-Mail: 
	Ansprechpartner: 


